AGROPEC

Consultoria LTDA

Curso Intensivo de Tecnologia em
Processos de Fabricacao de Ra¢ao

Desde a Recepgéio de Matérias Primas até a Entrega da Ra¢do no Campo.

2018 Organizado por Agropec Consultoria Ltda

Capacitagao:

e Objetivo Principal: Tecnologia em Processamento de Ragdes: Processos - Qualidade e Produtividade.
e Objetivo secunddrio: Gestao dos Processos de Fabrica¢cdo de Racdo.

Foco:

e Em tecnologia em processos de fabricagdo de ragdes: Tecnologia, indicadores de efeito e pontos criticos

em cada processo desde a recepgdo até a granja.

O Brasil € o terceiro maior produtor de ra¢gdes do mundo e ndo tem nenhum curso focado na area. Tem diversos
cursos, mas nenhum dedicado exclusivamente aos processos de fabricacdo de rac¢oes. Neste sentido, a Agropec tem o
intuito de criar pelo menos uma semente de um curso totalmente focado em processos de fabricacdo de racGes de
forma mais ampla e completa. Além de abordar os aspectos de segurancga alimentar (riscos fisicos, quimicos e
microbioldgicos — conforme as BPF), ird focar principalmente nos riscos nutricionais, ou seja, como 0S processos
podem ou ndo afetar a nutricdo animal e suas consequéncias econdmicas, j& que a racdo é o principal custo na
producdo animal.

e Ragles para aves, suinos e bovinos.

Objetivos do curso:

e Transferir e debater conhecimentos praticos e tedricos, acumulados em mais de 30 anos de experiéncia
pratica e estudos, em relagdo aos tépicos propostos no programa, compartilhando mais de 500 slides em
exposicoes e debates em sala de aula.

Publico-alvo: Fabrica de Ragoes

e Gerentes e supervisores de Produgao;

Gerentes e supervisores de Controle de Qualidade;
Gerentes e supervisores de Engenharia de Processos;
Gerentes e supervisores de Manutencdo;

Nutricionistas;

e Projetistas de fabricas novas e de reformas;

e Consultores na area;

e Fabricantes e vendedores de maquinas e equipamentos;
e Professores e alunos.

e Qutros profissionais vinculados a area.



Contelido do Programa: Tecnologia, Efeitos Esperados e Pontos Criticos para os temas:

1.

10.

11.

12.
13.

14.
15.
16.

Introducgdo: Perspectivas para o setor de ragdes e Pré-requisitos de infraestrutura e estrutura para o bom
funcionamento da fabrica de racoes;

Qualidade de matérias primas e conceitos gerais de nutricdo aplicados para a gestdo da fabrica de ragdes.
NIRS: possibilidades de uso e instalagdo (em bancada ou em linha) e sua importancia econémica no
processo de fabricacdo de racdes.

Processos que afetam ou fazem parte de todos os demais processos de fabricacdo de rac¢oes:

o Transporte interno,

o Fatores de contaminagdo e contaminacgdo cruzada, e

o Vetores de contaminacdo;
Amostragem em fdbricas de ragles: aspectos basicos e sua importancia para a garantia da qualidade do
produto final e para a gestao;
Recepcdo e beneficiamento (preparacdo) das matérias primas para a armazenagem e uso: granéis,
ensacados e liquidos. Manejo e prazos de estocagem para as matérias primas armazenadas: Granéis,
ensacados e liquidos;
Dosagem e Quebra/ganho estoques: sdlidos e liquidos: estrutura, instalacdo, diagramacdo de silos e
balancas, afericbes/calibracdes, quebra e ganhos de estoques, modelo de diagndstico ...;
Moagem: objetivos e efeitos esperados, especificacdes, fatores/causas de moagem e seu controle, tipos
de moinhos, sistemas de moagem (pré e pds moagem), sistemas complementares de moagem (em fases,
re-circulada, ...), modelo de diagndstico, etc.;
Mistura, manejo e adicdo de micro ingredientes: requisitos de equipamentos, metodologia e desafios de
avaliacdo da qualidade da mistura, tipos de misturadores, fatores de mistura e seu manejo, como
construir a curva de mistura, tempos e sequencia das adicdes, manejo e cuidados no uso de micro
ingredientes, formas e cuidados na adicdo de micro ingredientes, modelo de diagnéstico, etc.;
Adicdo de liquidos: Objetivos, vantagens e desvantagens, pontos de aplicagdo, pré-requisitos, fatores para
o dimensionamento dos sistemas (bicos, tubulacdo, bombas,), pds-pellet, desafios/pontos criticos em
relacdo ao tema, modelo de diagnéstico, etc.;
Peletizacdo: Vantagens e riscos, calculo payback, fatores pré-operacionais e operacionais (formulagdo,
preparacdo, condicionamento, linha vapor (critérios para dimensionamento e disposi¢cdo), manejo vapor,
como fazer testes de funcionamento das valvulas, etc.); cdmara de prensagem, fatores de instalacdo
(vapor e maquina), resfriamento e trituramento, etc.; (Tema de 8 hs de aula tedrica)
Aula Pratica para revisar e debater os conteudos tedricos vistos durante o curso.

Pontos de atengdo nos processos complementares (misturador/prensa até silos de expedigdo),
expedicdo, caminhdes e entrega na granja.

Conceitos bdsicos para pré-misturas (premixes): veiculos, dilui¢cdes, cuidados, .....

Revisdo da aula pratica: comentarios, duvidas, observacoes.

Revisdo dos indicadores de efeito da fabrica de ragdes.

Opcional: Havera na terca de noite uma palestra opcional sobre automacao de fabricas de ragoes.
Na quarta ou quinta de noite um churrasco de confraternizacao

Temas Opcionais do Programa: Caso sobre tempo.

Inovagbes tecnoldgicas: Ultimos avangos em processos de fabrica de ragdes base Victam 2015 y China
2014.

Apresentacdo e elaboragdao de um check list para diagnéstico ou auditoria interna de uma fabrica de
racOes e plano de agao.

Conceitos bdasicos e introdutérios para a elaboragdo de um projeto de fabrica de ragdes (nova ou
reformas) com base nos objetivos tracados de seguranca alimentar, qualidade nutricional e
produtividade/custos: Conceitos basicos de diagramacdo técnica, proposicdo de fluxogramas e layouts;
Conceitos basicos de custos e exercicio pratico de custos para diferentes tamanhos de fabrica;



e Apresentagdao de um modelo para elaboragdo e apresentacdo de projetos para fabricas de ragées com
exercicios praticos;

e Legislacdo Brasileira para boas praticas de fabricacdo: IN 04 e IN 65;

e Conceitos basicos de HACCP - Rastreabilidade;

e Contaminacgdo Cruzada: Revisdo dos principais pontos de atencdo, diagndstico e mitigacao.

Curriculo Académico do Instrutor:
Antonio Apércio Klein
e MBA em Logistica e Operagdes de Manufatura e de Servicos (UNISINOS — 2006)
e Pods-graduacdao em Gestdao Empresarial (UNISINOS - 2003)
e Administracdo de Empresas (UNISINOS - 1996)
e Especializacdo em Fabricacdo de Racdes = Feed Production Engineer (Swiss Institute Of Feed Technology
— Suiga - 1995)
e Engenharia Agrondmica (UFPel — 1982).
Palestrantes Convidados:
e Vinicius Quadros: Nutricionista da Elanco
e Felipe Soares: Responsdvel Técnico na Cargill pela area de implantacao dos sistemas NIRs
Duragao:
e +-33 horas (inicio segunda feira de tarde e término na sexta ao meio dia).

Investimento: RS 2.700,00.

e Neste valor estd incluso material didatico, certificado,5 almocos,1 janta, coffee break, translado
aeroporto/hotel/aeroporto e para as aulas praticas.

Local:
e Adefinir.

Datas e horarios Quarta Turma:

06/08/18 — 14hrs — 18:30hrs
07/08/18 — 7:30 hrs — 18:30hrs
08/08/18 — 7:45 hrs — 18:30hrs
09/08/18 — 8hrs — 18:30hrs
10/08/18 — 7:45 hrs — 12:30hrs.

Vagas/Inscri¢do e/ou Reserva de Vaga:

e (Caso tenha interesse em participar, responda ao e-mail com a ficha de inscricio em anexo preenchida,
até 23/07/17.

e Com a ficha de inscricdo preenchida a vaga estara previamente reservada. Sendo que a garantia da
inscricdo se dara somente mediante ao pagamento parcial ou total do valor da inscri¢do.

e A realizacdo do curso dependerd do numero de inscritos.

e Os dados bancarios para pagamento serdao enviados aqueles que enviarem a ficha de inscrigdo
preenchida.

Duvidas, sugestdes ou mais informagodes:
Rosani: rosanicalsing@gmail.com; fone: 51 3907-1538 ou 51 99901-0282



mailto:rosanicalsing@gmail.com

